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Vendanges le 26 septembre
Terroir argilo-calcaire
100% Petit Verdot

13% vol

Les vendanges du Petit Verdot sont acheminées vers un tri
optique a réception, avant d'étre envoyées dans des cuves
dont la température est maintenue a froid avant le
démarrage des fermentations.

Ce processus permet de libérer la couleur intense et les
aroOmes puissants de ce cépage. Des le départ de Ia
fermentation alcoolique, I'extraction se fait délicatement
par des remontages.

Les interventions sur cette cuvée s'arrétent assez
rapidement afin de conserver au maximum I'équilibre du
Petit Verdot et faire ressortir la complexité et la
profondeur de ce cépage.

Robe pourpre profonde aux reflets violine.

Le nez rappelle les soupes de fruits noirs gorgés de soleil.
L’aération révele la violette et la réglisse.

La bouche est charpentée et chaleureuse.

La mure et les épices méridionales agrémentent un vin
d’une belle matiere.

Vigoureux et fruité, il est déja agréable a boire.




